©
iCpe

— FINE GOODS —

B E RTA TRE SOLI TRE

Grappa Invecchiata

Grappa Berta Tre Soli Tre wird aus Nebbiolo-Trauben aus der Region Piemont
hergestellt. Die Destillation erfolgt nach traditionellen Methoden in dampfbeheizten
Kupferbrennblasen. Der gewonnene Edelbrand wird zunachst in Edelstahltanks
gelagert. Sobald er beginnt, seine organoleptischen Eigenschaften zu entfalten, wird
er flr eine Reifung von Uber 12 Monaten in Eichenfasser umgefillt.
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