
D.O.M. BÉNÉDECTINE
Kräuterlikör
Der Bénédictine-Likör besteht aus 27 verschiedenen Pflanzen und Gewürzen, die in
vier verschiedene Spirituosen aufgeteilt, dann gemischt und acht Monate lang in
Eichenfässern gereift werden. Um seine charakteristische bernsteinfarbene Tönung
zu erhalten, werden der endgültigen Mischung Honig und Safran hinzugefügt.
Anschließend wird der Likör weitere vier Monate in Eichenfässern gelagert, um
seinen Geschmack noch zu verbessern.
Tasting notes
Taste
Gewürze und frische Zitrusfrüchte, mit einem feinen Hauch von Honig und einem
reichhaltigen und milden Geschmack.


