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—— FINE GOODS —

PISCO HERMANO acHoLapo

Hermano Acholado wird von der Bodega San Nicolds hergestellt, die im Tal von Pisco
liegt, wo das Erbe des Pisco bis in die Kolonialzeit zurtickreicht. Mit 30 Hektar
Weinbergen baut die Bodega San Nicolds ihre eigenen Trauben an, um die hochste
Qualitat zu gewahrleisten. Dieser Pisco wird aus einer Auswahl von Trauben gemal
der Acholado-Mischungsspezifikation hergestellt. Hermano Acholado wird sechs
Monate lang gereift, bevor er in Flaschen abgefullt wird, und fir jeden Liter werden
6,5 kg Trauben bendtigt. Er bietet ein aufergewdhnliches Gleichgewicht von Qualitat
und Wert.

Tasting notes

Aroma

Susse, fruchtige Aromen, Bananen und Zitrusfriichte.




