
VERMOUTH ROYAL EXTRA DRY
La Quintinye Premium Vermouth
Extra-trocken ist in Fässern gereift, um die Trockenheit zu erzeugen, und enthält 27
Pflanzen und Pineau des Charentes Blanc, wodurch ein zartes blumiges Bouquet mit
Zitrus- und Gewürzaromen entsteht, das ein komplexes, lang anhaltendes und
dennoch extra-trockenes Profil ergibt. Ideal für exklusive Cocktails. La Quintinye
Vermouth Royal ist 100% natürlich, ungefiltert, ohne Zusatz von Farbstoffen oder
Aromen.
Tasting notes
Color
Strohgelb.
Aroma
Floral - mit ausgeglichenem Gewürzaroma, Lakritz- und Anisnoten vermischt.
Taste
Frisch und spritzig mit floralen Noten und Zitrusfrucht, die sich zu einem sinnlichen
Abgang entfalten, der vom Pineau geprägt wurde.
Finish
Durch die Kombination von Wein, Kräutern, Gewürzen und Pineau de Charentes ist
der Abgang harmonisch und ausgesprochen kraftvoll.
La Quintinye Vermouth Royal - Führend in der Renaissance des Wermut Geboren in
den Weinbergen des Hauses Villevert, im Herzen der Charente, eine Hommage an
Jean-Baptiste de La Quintinye, Schöpfer der Gemüsegärten von Versailles und
Botaniker des Sonnenkönigs Ludwig XIV. Die einzigartige Komposition von La
Quintinye Vermouth Royal wurzelt in der unverwechselbaren Kombination von
Pineau des Charentes und einer Auswahl erlesener Weine mit den botanischen
Besonderheiten. Der Pineau des Charentes ist eine Mischung aus frischem
Traubensaft und Cognac, der mindestens ein Jahr lang in Eichenfässern gereift ist,
bis er seine Rundheit, Fülle und Intensität durch seine Aromen entwickelt hat, die
perfekt mit der Bitterkeit der Botanik harmonieren. La Quintinye Wermut basiert auf
12 sorgfältig ausgewählten Pflanzenstoffen, darunter Artemisia - eine wesentliche
Zutat für alle Wermutarten mit Angelika-, Kardamom-, Cinchona-, Citrus Aurantium-
und Orriswurzeln. Es ist die Einbeziehung der seltenen Rebenblüte und eine
einzigartige Auswahl zusätzlicher aromatischer Pflanzenstoffe für jede Variante, die
zu ihrem einzigartigen Ausdruck und ihrer wahren Persönlichkeit führt.


